gATACORI

ASOCIACION DE TECNICOS
'AZUCAREROS DE COSTA RICA

CURSO AVANZADO DE INGENIERIA AZUCARERA.
San José de Costa Rica, 27 - 31 de Julio 2015

CONFERENCISTAS:
Dr. Jesus E. Larrahondo - Ing. Aulio A. Ramos R.

DIA 1. LUNES, JULIO 27 / 2015
Hora Conferencia:

e 01:00 p.m. Proceso Azucarero. Conceptos basicos y composicion de la Caia de Azucar.
. Composicidn Tecnolégica
. Analisis de la Cafia.
. Azlcares de la Cafia
. Determinacion del Pol / Brix de jugos / Pureza.

02:30 p.m. Receso

e 02:45 p.m. Calidad de la Caifia y su impacto en el proceso fabril.
. Composicién Quimica de la Cafia.
. Polisacaridos de la Cafia de Azucar.
. Naturaleza y concentracién de los Aminoacidos de la Caiia.
. Componentes de la Cafia determinantes de color en el Azlcar
. 'Valor Indicador' para determinar causa alto colr en el Azlcar.
. Influencia de la fertilizacidn en la calidad de la Cafia.
. Influencia de la variedad y su efecto en la calidad.

DIA 2. MARTES, JULIO 28 / 2015
Hora Conferencia:

e 08:00 a.m. Pérdidas de Sacarosa entre cosecha y molienda.
. Naturaleza de la pérdidas de sacarosa en la caia.
. Pérdidas determinadas e indeterminadas
. Factores que influyen en las pérdidas no cuantificadas o Indeterminadas.
. Alternativas para disminucién y cuantificacién de las pérdidas.

09:30 a.m. Receso

e 09:45 a.m. Evaluacién de la calidad tecnolégica de la Caia de Aztcar.
. Operacion general de extraccidn de Jugo: Molienda / Difusién.
. Método de Prensa.
. Método de Digestidn, o Analisis 'Directo'. DAC .
. Prensa o Digestion?
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12:00 m.d.

01:00 p.m.

02:30 p.m.
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Introduccidn al Proceso de Elaboracidn de Azucar
Proceso de Extraccion de Jugo.

a. Preparacion de la Cafia

b. Agua de imbibicidn.

c. Bagazo: Utilizacion.

Almuerzo

Proceso de Purificacion del jugo
Impurezas del Jugo: Insolubles / Solubles
a. Purificacioén Fisica.

b. Purificacién Quimica.

b1. Sulfitacion.

b2. Alcalizacion.

. Potencial Zeta

Receso

. Encalado: Lechada de Calcio / Sacarato de Calcio.

. Clarificacién: Mejorador de la clarificacion.

. Floculacién: Preparacién.

. Calentamiento del Jugo: Determinacién de la superficie

MIERCOLES, JULIO 29 / 2015
Conferencia:

. Tanque o 'Balén' Flash. Determinacion del diametro requerido.
. Factores esenciales para un 6ptima clarificacién.

Receso

Proceso de Evaporacion del jugo
. Trasmision del calor

. Punto de ebullicion del agua

. Tablas de vapor

. Evaporacién / Condensacion.

Almuerzo

. Evaporacién del Jugo

. Nivel del jugo en la calandria

. Gases Incondensables / Condensados.

. Incrustaciones: Limpieza quimica y mecdnica.

Receso

. Evaporacién en 'Multiple Efecto’.

. Cantidad agua 'evaporada' y vapor 'condensado’.
. Economia del vapor (sangria).

. Comportamiento del brix en los evaporadores.

. Pérdidas por inversién.



DiA 4. JUEVES, JULIO 30/ 2015
Hora Conferencia:

08:00 a.m. . Determinacion de la 'Superficie' de evaporacion, calculos.
. Condensador: Cantidad agua requerida / Columna barométrica.

09:30 a.m. Receso

09:45 a.m. . Clarificacion de la Meladura.

11:00 a.m. Cristalizacion de la Sacarosa, Centrifugacion y Secado del Azucar.
. Propiedades quimicas de la sacarosa. Pureza Real / Aparente.
. Solubilidad de la Sacarosa: En agua pura / En solucion impura
. Indice de solubilidad / Saturacién / Sobresaturacién

12:00 m.d. Almuerzo

01:00 p.m. . Zonas en fase de solubilidad.
. Cristalizacion de la sacarosa / Fases / Velocidad
. Practica de Graneacién: ‘Semillamiento Completo’/ Suspension alcoholica
. Tacho / Parabola Circulacion — condensador.

02:30 p.m. Receso

02:45 p.m. . Sistemas de Templas de Agotamiento: Masa A, B, C, Cristal B, C / Caida Pureza
. Rendimiento en tacho y purga / Agotamiento Continuo
. Recirculacion de miel final / Alta pureza miel final.
. Alta pureza en la Miel Final
. Grano falso.
. Centrifugacién del Azucar.
. Tipos de Centrifuga

DIA 5. VIERNES, JULIO 31 / 2015
Hora Conferencia:

08:00 a.m. . Centrifugas 'Discontinuas'
. Capacidad de trabajo o Produccidn de Azucar.
. Contenido de Cristales en la Masa Cocida.
. Ciclo de una operacion.
. Condiciones para una 'operacién satisfactoria' en la centrifugacién.
. Centrifugas 'Continuas’.
. Capacidad de trabajo.
. Secado del Azlcar.
. Azucar Blanco / Crudo

09:30 a.m. Receso
09:45 a.m. . Balance 'Sélidos' en el proceso de elaboracién de azucar
12:00 m.d. Almuerzo

Clausura del Evento.



